
MERCREDI 31 DÉCEMBRE
300€ /  personne 

Prix net TTC en euros, service inclus.

AMUSE BOUCHE 

Tartelette à l’œuf de caille, truffe noire
Quail egg tartelette, black truffle

ENTRÉES

Carpaccio de langoustine, citron caviar, huile de yuzu
Langoustine carpaccio, caviar lime, yuzu oil

Foie gras à la truffe noire, chutney de poire,  
brioche toastée

Black truffle foie gras, pear chutney, toasted brioche

PLAT 

Saint-Jacques, purée de topinambour,  
beurre blanc au caviar

Scallops, jerusalem artichoke purée, caviar beurre blanc

ou

Filet de veau Rossini, pommes Anna, truffe noire 
Rossini veal fillet, Anna potatoes, black Truffle

DESSERT

La surprise du Piaf


