
New Year's Eve menu

Amuse-Bouche 

Tartare de bar, avocat, citron, caviar Impérial de Sologne
Sea bass tartare, avocado, finger lime, Imperial Sologne Caviar 

Entrées
Carpaccio de Saint-Jacques, crème d’Isigny, caviar Impérial de Sologne

Scallop carpaccio, Isigny cream, Imperial Sologne Caviar

et / and

Foie gras à la truffe noire, brioche toastée
Black truffle foie gras, toasted brioche 

Plat 
Filets de sole, beurre blanc au caviar Impérial de Sologne, purée de céleri

Dover sole, Imperial Sologne Caviar beurre blanc, mashed celeriac

ou / or

Filet de bœuf Rossini, purée de pomme de terre à la truffe noire
Rossini beef tenderloin, black truffle mashed potatoes 

Dessert
Vacherin vanille & fruits exotiques

Vanilla & exotic fruit vacherin

Jeudi 31 Décembre 2026 
350 € /Personne


